g ¢« Artimon

Repas des équipages (buffet dinatoire)

Partie froide

Foie gras de canard maison sur pain d’épices

- Tartare de loup au Combawa

- Mousse de chevre, magret fumé, piment d’Espelette
- Verrine de Crevettes au tarama

- Cannelloni de saumon fumé maison

Partie chaude

Brochette de Lotte au Chorizo

- Brochette d’agneau aux herbes

- Brochette de Canard a ’ananas

- Croustillant de cabillaud a la tapenade

- Brochette de beeuf aux poivrons

Fromage

- Assortiment de fromages
Partie sucrée

- Tartelette au Citron
- Paris Brest

- Fondant au Chocolat et Noisettes
L’ensemble est accompagné avec -
Vin Blanc : Vin de pays d’Oc : Chardonnay « Domaine Charles Guitard »
Vin Rouge : Vin de Pays de ’'Hérault . « Domaine Enclos de 1a Croix »
Vin Ros¢ :Vin de pays d’Oc : « Domaine des Lauriers » Cuvée Paredaux
Jus de Fruits et Sodas
Café

Prix: 25 €
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